
V I E T N A M E S E  C U I S I N E

K I Y A M A  T A P A S

dau nanh moui ot 7 

sojabohnen |  chil i-meersalz (f)

nem thit 8 

frühlingsrollen |  gemüse |  glasnudeln |
hühnchen-garnele mix |  2  Stk.  (a ,b,f)

nem chay 7 

frühlingsrollen |  gemüse |  kohl  |  karotten |
morcheln |  glasnudeln |  2  Stk.  (a , f)

wan tan chien 8 

teigtaschen |  hähnchen |  4  Stk.  (a ,b,f)

bo tataki 14

rinderfi letscheiben (medium) |
teriyaki  sauce |  frühlingszwiebeln |

röstknoblauch (a ,m)

ga xien 8

hähnchenspieße |  erdnuss-sauce |  2Stk.  (e)

nem hai san 8

vietnamesische Frühlingsrollen |  Garnelen
|  Krabben |  4  Stk.  (b)

qua muc 8 

oktopusbällchen |  bonitoflocken (a ,c , f ,g ,n)  

tempura garnelen 8

garnelen |  tempura-mantel  |  teriyaki  |
sesam (a,b,k)

goi du du chay 10 

papaya streifen |  mango |  koriander |
basi l ikum |  erdnüsse (e)

goi du du tom 14.5

papaya streifen |  garnelen |  erdnüsse |
koriander |  basi l ikum

(b,e)

goi rong bien 9 

a lgensalat  |  sesam |  avocado (k)

goi xoai vit  12.5

mangostreifen |  entefi let  |  erdnüsse |
koriander |  basi l ikum (a,e)

S A L A D S

V I E T N A M E S E  S U M M E R
R O L L S

goi cuon tom 8.5

garnelen |  re i snudeln |  2  Stk .  (b)

goi cuon tofu 7.5

tofu |  re isnudeln |  2  Stk .  ( f )



hap tom 10 

garnelen |  bambussprossen |  wasserkastanien |
4  Stk .  ( f )

hap ga 8 

hühnerf le isch |  so jabohnen |  meerrett ich |
sesam |  4  Stk .  (a ,b, f )

hap chay 7 

taro |  yambohnen |  nüsse  |  karotten |
weißkohl |  so jabohnen |  4  Stk .  (a , f )

mixed hap 12 

gemischte  te igtaschen |  6  Stk .  (a ,b, f )

Pho Bo 17.5

 
Pho Bo Hanoi  i s t  e ine kräft ige  Suppe mit

Reisnudeln,  Rindf le isch und Kräutern,  gewürzt  mit
Schwarzem Kardamom, Sternanis ,  Zimt und

geröstetem Ingwer und wird tradit ionel l  auch 24h
Suppe genannt,  da die  Brühe in der  authentischen

Küche mindestens  24h aufgekocht  wird.  

D U M P L I N G S  S T E A M E D  

BUN DAU 17.5 

 tofu |  nem chay 1  Stk .  (e , f )

BUN GA 18.5

gegri l l tes  hähnchen |  nem thit  1  Stk .  (e)

BUN BO 20

s immentaler  r ind |  nem thit  1  Stk .  (e)

B U N  R I C E N O O D L E  B O W L
Vietnamesische  re i snudelschale  mit  fr i schem

salat ,  kräutern,  erdnüssen und schalotten,

serviert  mit  l imetten chi l i -dress ing

sup tom cay 9.5 (b)

scharfe kokossuppe |  garnelen |
koriander (b)

sup miso 7.5 (b)

miso suppe |  lauchzwieblen |
tofuwürfeln (f)

sup tom nuoc chua 8.5 (b)

sauer scharf  suppe |  garnelen |
koriander (b)

S O U P S

UDON XAO  
scharf  angebratene Udon Nudeln mit

Wokgemüse und e iner  würzigen

dunklen Sauce

RIND 25.5

TOFU 19.5

ENTE 24

GARNELEN 26

T R A D I T I O N A L  P H O



VIT RED CURRY 23

 knusprige  Ente  |  Gemüse |  Shimej i -Pi lze  |
Rotes  Curry (a,g)

GA NUONG RED CURRY 20.5 

gegri l l tes  Hähnchenf i let  |  Gemüse |  Shimej i -
Pi lze  |  Rotes  Curry (g)

TOFU RED CURRY 18.5 

 Tofu |  Gemüse |  Shimej i -Pi lze  |  Rotes  Curry
(g, f )

TOM RED CURRY 25 

Riesengarnelen |  Gemüse |  Shimej i -Pi lze  |
Rotes  Curry (g ,b)

GREEN AVOCADO CURRY 18.5 

Avocado |  Gemüse |  Grünes  Curry (g)

GREEN CURRY HAI SAN 30

Rießengarnelen |  Scal lops  |  Tintenf isch |
Grünes  Curry (b,g)

GREEN BO CURRY 24.5

Simmentaler Rind |  Gemüse |
Grünes Curry (g)

K I Y A M A S  C U R R Y

U D O N  C U R R Y

Alle oben genannten Currys bieten wir

auch als Udon Variante an

+ 1 .0



BO XAO SA OT 24.5
Simmentaler  Rind |  Zitronengras |  Gemüse |  Chi l i

 

BO XAO LA QUE 24.5 
Simmentaler  Rind |  Basi l ikum |  Gemüse |  Sesam (k)

VIT GUNG 23 
knusprige  Ente |  Gemüse |  Ingwer (a)

VIT LA QUE 23
knusprige  Ente |  Basi l ikum |  Gemüse (a)

VIT SOT ME 23
knusprige  Ente |  Gemüse |  Tamarindensauce (k)

GA SOT ME 21 
gegri l l te  Hähnchenbites  |  Gemüse |  Tamarindensauce (k)

TOFU XAO SA OT 18.5 
 Tofu |  Gemüse |  Zitronengras |  Chi l i  ( f )

 

TOM LA QUE 25 
Garnelen |  Gemüse |  Basi l ikum (b,k)

RAU XAO 17.5 
Wok-gemüse |  p i lz-mix   ( f )

BO SOT GUNG 24.5

Simmentaler  Rind |  Wok-gemüse |  Ingwersoße (k)

BO TIEU CAY 29.5
Rinderf i let  |  Wok-gemüse |  scharfe  Soße (k)

HAI SAN XA OT 30
Riesengarnelen |  Tintenf isch |  Wok-gemüse |  (k)

K I Y A M A S  W O K



K I Y A M A  N O O D L E K I Y A M A S  G R I L L

BO LUC LAC 32

Rinderf i letwürfe l  220g |  grüner Spargel  |
Gri l lgemüse (k)

CA HOI SOT GUNG 27

Lachsf i let  |  Wok-Gemüse |  Sesam |
Ingwersoße (d, f ,k)

CA HOI CURRY 27

Lachsf i let  |  Wok-Gemüse |  Sesam |  Currysoße
(d, f ,k)

PHO XAO TOFU 18.5 

Gebratene Reisnudeln |  Gemüse |  Tofu

(f ,e)  

PHO XAO BO 24.5 

Gebratene Reisnudeln |  Gemüse |

S immentaler  Rind (k ,e)  

PHO XAO TOM 25 

Gebratene Reisnudeln |  Gemüse |

Garnelen (b,e)  

MIEN XAO RAU 17.5

Gebratene Glasnudeln |  Gemüse ( , f ,e )

MIEN XAO HAI SAN 30 

Gebratene Glasnudeln |  Riesengarnelen |

Scal lops  |  Tintenf isch |  Gemüse (k ,e)

D E S S E R T  

MOCHI KEM 3 LOAI 9 

Dreier le i  Mochi-Eis  |  Kokosnuss  |  Mango |
Matcha (g)

KOKOS TAPIOKA BALLS 8 

Gebackene Kokosnussbäl lchen |  Erdbeersoße |
Tapiokafül lung |  5  Stk .  (g)

MATCHA CREME BRULEE 8 

Matcha |  Creme Brulee  (g)

AFFOGATO 6 

Vanil leeis  |  Espresso  (g)




	KIYAMA TAPAS
	dau nanh moui ot 7
	sojabohnen | chili-meersalz (f)
	nem thit 8
	frühlingsrollen | gemüse | glasnudeln | hühnchen-garnele mix | 2 Stk. (a,b,f)
	nem chay 7

	frühlingsrollen | gemüse | kohl | karotten | morcheln | glasnudeln | 2 Stk. (a,f)
	wan tan chien 8

	teigtaschen | hähnchen | 4 Stk. (a,b,f)
	bo tataki 14

	rinderfiletscheiben (medium) |        teriyaki sauce | frühlingszwiebeln | röstknoblauch (a,m)
	ga xien 8

	hähnchenspieße | erdnuss-sauce | 2Stk. (e)
	nem hai san 8

	vietnamesische Frühlingsrollen | Garnelen | Krabben | 4 Stk. (b)
	qua muc 8
	oktopusbällchen | bonitoflocken (a,c,f,g,n)
	tempura garnelen 8
	garnelen | tempura-mantel | teriyaki | sesam (a,b,k)


	SALADS
	goi du du chay 10
	papaya streifen | mango | koriander | basilikum | erdnüsse (e)
	goi du du tom 14.5
	papaya streifen | garnelen | erdnüsse | koriander | basilikum
	(b,e)
	goi rong bien 9
	algensalat | sesam | avocado (k)
	goi xoai vit 12.5

	mangostreifen | entefilet | erdnüsse | koriander | basilikum (a,e)

	VIETNAMESE SUMMER ROLLS
	goi cuon tom 8.5
	garnelen | reisnudeln | 2 Stk. (b)
	goi cuon tofu 7.5

	tofu | reisnudeln | 2 Stk. (f)

	DUMPLINGS STEAMED
	SOUPS
	hap tom 10
	garnelen| bambussprossen | wasserkastanien | 4 Stk. (f)
	hap ga 8

	hühnerfleisch | sojabohnen | meerrettich | sesam | 4 Stk. (a,b,f)
	hap chay 7

	taro| yambohnen | nüsse | karotten | weißkohl| sojabohnen | 4 Stk. (a,f)
	mixed hap 12

	gemischte teigtaschen | 6 Stk. (a,b,f)
	sup tom cay 9.5 (b)

	scharfe kokossuppe | garnelen | koriander (b)
	sup miso 7.5 (b)

	miso suppe | lauchzwieblen | tofuwürfeln (f)
	sup tom nuoc chua 8.5 (b)

	sauer scharf suppe | garnelen | koriander (b)

	BUN RICENOODLE BOWL
	Vietnamesische reisnudelschale mit frischem salat, kräutern, erdnüssen und schalotten, serviert mit limetten chili-dressing
	BUN DAU 17.5
	tofu | nem chay 1 Stk. (e,f)

	BUN GA 18.5
	gegrilltes hähnchen | nem thit 1 Stk. (e)

	BUN BO 20
	simmentaler rind | nem thit 1 Stk. (e)


	UDON XAO
	scharf angebratene Udon Nudeln mit Wokgemüse und einer würzigen dunklen Sauce
	TOFU 19.5
	ENTE 24
	GARNELEN 26

	TRADITIONAL PHO
	Pho Bo 17.5
	Pho Bo Hanoi ist eine kräftige Suppe mit Reisnudeln, Rindfleisch und Kräutern, gewürzt mit Schwarzem Kardamom, Sternanis, Zimt und geröstetem Ingwer und wird traditionell auch 24h Suppe genannt, da die Brühe in der authentischen Küche mindestens 24h aufgekocht wird.


	KIYAMAS CURRY
	VIT RED CURRY 23
	knusprige Ente | Gemüse | Shimeji-Pilze | Rotes Curry (a,g)

	GA NUONG RED CURRY 20.5
	gegrilltes Hähnchenfilet | Gemüse | Shimeji-Pilze | Rotes Curry (g)

	TOFU RED CURRY 18.5
	Tofu | Gemüse | Shimeji-Pilze | Rotes Curry (g,f)

	TOM RED CURRY 25
	Riesengarnelen | Gemüse | Shimeji-Pilze | Rotes Curry (g,b)

	GREEN AVOCADO CURRY 18.5
	Avocado | Gemüse | Grünes Curry (g)

	GREEN CURRY HAI SAN 30
	Rießengarnelen | Scallops | Tintenfisch | Grünes Curry (b,g)

	GREEN BO CURRY 24.5
	Simmentaler Rind | Gemüse |           Grünes Curry (g)


	UDON CURRY
	KIYAMAS WOK
	BO XAO SA OT 24.5
	BO XAO LA QUE 24.5
	VIT GUNG 23

	VIT LA QUE 23
	VIT SOT ME 23
	knusprige Ente| Gemüse | Tamarindensauce (k)
	GA SOT ME 21
	TOFU XAO SA OT 18.5
	TOM LA QUE 25
	RAU XAO 17.5


	BO SOT GUNG 24.5
	BO TIEU CAY 29.5
	HAI SAN XA OT 30


	KIYAMA NOODLE
	KIYAMAS GRILL
	PHO XAO TOFU 18.5
	Gebratene Reisnudeln | Gemüse | Tofu (f,e)

	PHO XAO BO 24.5
	Gebratene Reisnudeln | Gemüse | Simmentaler Rind (k,e)

	PHO XAO TOM 25
	Gebratene Reisnudeln | Gemüse | Garnelen (b,e)

	MIEN XAO RAU 17.5
	Gebratene Glasnudeln | Gemüse (,f,e)

	MIEN XAO HAI SAN 30
	Gebratene Glasnudeln | Riesengarnelen | Scallops | Tintenfisch | Gemüse (k,e)

	BO LUC LAC 32
	Rinderfiletwürfel 220g | grüner Spargel | Grillgemüse (k)

	CA HOI SOT GUNG 27
	Lachsfilet | Wok-Gemüse | Sesam | Ingwersoße (d,f,k)

	CA HOI CURRY 27
	Lachsfilet | Wok-Gemüse | Sesam | Currysoße (d,f,k)


	DESSERT
	MOCHI KEM 3 LOAI 9
	Dreierlei Mochi-Eis | Kokosnuss | Mango | Matcha (g)

	KOKOS TAPIOKA BALLS 8
	Gebackene Kokosnussbällchen | Erdbeersoße | Tapiokafüllung | 5 Stk. (g)

	MATCHA CREME BRULEE 8
	Matcha | Creme Brulee (g)

	AFFOGATO 6


