S

KIYAMA

VIETNAMESE CUISINE

KIYAMA TAPAS

dau nanh moui ot 7

sojabohnen | chili-meersalz (f)

nem thit 8

friihlingsro]len | gemiise | glasnudeln ]

hithnchen-garnele mix | 2 Stk. (a,b,f)

nem chay 7
frithlingsrollen | gemiise | kohl | karotten |

morcheln | glasnudeln | 2 Sck. (a,f)

wan tan chien 8
teigtaschen | hihnchen | 4 Stk. (a,b.f)

bo tataki 14

rinderfiletscheiben (medium) |
teriyaki sauce | frithlingszwiebeln |

rostknoblauch (a,m)

ga xien 8

hihnchenspiefle | erdnuss-sauce | 2Stk. (e)

nem hai san 8

vietnamesische Frithlingsrollen | Garnelen

| Krabben | 4 Stk. (b)

qua muc 8

oktopusbillchen | bonitoflocken (a,c,f,g,n)

tempura garnelen 8
garnelen | tempura-mantcel | teriyaki |

sesam (a,b.k)

SALADS

goi du du chay 10
papaya streifen | mango | koriander |

basilikum | erdniisse (e)

goi du du tom 14.5

papaya streifen | garnelen | erdniisse

koriander | basilikum

(b,e)

goi rong bien 9

algensalat | sesam [ avocado (k)

goi xoai vit 12.5
mangostreifen | entefilet | erdniisse |

koriander | basilikum (a,e)

VIETNAMESE SUMMER
ROLLS

goi cuon tom 8.5

garnelen | reisnudeln | 2 Sck. (b)

goi cuon tofu 7.5
tofu | reisnudeln | 2 Stk. (f)



DUMPLINGS STEAMED

hap tom 10

garnelen| bambussprossen | wasserkastanien |

4 Stk. (f)

hap ga 8

hiihnerfleisch [ sojabohnen | meerrettich |
sesam [ 4 Stk. (a,b,f)

hap chay 7
taro/ yambohnen [ niisse [ karotten |

weiflkohl| sojabohnen | 4 Stk. (a,f)

mixed hap 12
gemischte teigtaschen | 6 Stk. (a,b,f)

SOUPS

sup tom cay 9.5 (b)

scharfe kokossuppe | garne]en ]
koriander (b)

sup miso 7.5 (b)
miso suppe | lauchzwieblen |

tofuwiirfeln (f)

sup tom nuoc chua 8.5 (b)

sauer scharf suppe | garnelen |

koriander (b)

BUN RICENOODLE BOWL
Vietnamesische reisnudelschale mit frischem
salac, krdutern, erdniissen und schalocten,

serviert mit limecten chili-dressing

BUN DAU 17.5
tofu [ nem chay 1 Stk. (e,f)

BUN GA 18.5
gegrilltes hihnchen [ nem thit 1 Stk. (e)

BUN BO 20

simmentaler rind | nem thit 1 Stk. (e)

UDON XAO
scharf angebratene Udon Nudeln mit
Wokgemiise und einer wiirzigen

dunklen Sauce

RIND 25.5

TOFU 19.5

ENTE 24
GARNELEN 26

TRADITIONAL PHO
Pho Bo 17.5

Pho Bo Hanoi ist eine kriftige Suppe mit
Reisnudeln, Rindfleisch und Krdutern, gewiirzct mit
Schwarzem Kardamom, Sternanis, Zimt und
gerdstetem Ingwer und wird traditionell auch z4h
Suppe genannt, da die Briihe in der authentischen

Kiiche mindestens 24h aufgekocht wird.



KIYAMAS CURRY

VIT RED CURRY 23
knusprige Ente | Gemiise | Shimeji-Pilze |
Rotes Curry (a,g)

GA NUONG RED CURRY 20.5
gegrilltes Héihnchenfilet | Gemiise | Shimeji-
Pilze [ Rotes Curry (g)

TOFU RED CURRY 18.5
Tofu | Gemiise | Shimeji-Pilze | Rotes Curry
(g.f)

TOM RED CURRY 25
Riesengarnelen | Gemiise | Shimeji-Pilze |

Rotes Curry (g,b)

GREEN AVOCADO CURRY 18.5
Avocado | Gemiise | Griines Curry (g)

GREEN CURRY HAI SAN 30

Rieﬁengarnelen | Scallops [ Tintenfisch [
Griines Curry (b,g)

GREEN BO CURRY 24.5

Simmentaler Rind | Gemiise |

Griines Curry (g)

UDON CURRY

Alle oben genannten Currys bieten wir

auch als Udon Variante an

+ 1.0



KIYAMAS WOK

BO XAO SA OT 24.5

Simmentaler Rind | Zitronengras | Gemiise| Chili

BO XAO LA QUE 24.5

Simmentaler Rind | Basilikum | Gemiise | Sesam (k)

VIT GUNG 23

knusprige Ente | Gemiise | Ingwer (a)

VIT LA QUE 23

knusprige Ente | Basilikum | Gemiise (a)

VIT SOT ME 23

knusprige Ente| Gemiise | Tamarindensauce (k)

GA SOT ME 21

gegrillte Hihnchenbites | Gemiise | Tamarindensauce (k)

TOFU XAO SA OT 18.5
Tofu | Gemiise | Zitronengras | Chili (f)

TOM LA QUE 25
Garnelen | Gemiise | Basilikum (b,k)

RAU XAO 17.5
Wok-gemiise | pilz-mix  (f)

BO SOT GUNG 24.5
Simmentaler Rind | Wok-gemiise | Ingwersofie (k)

BO TIEU CAY 29.5
Rinderfilet | Wok-gemiise | scharfe Soffe (k)

HAlI SAN XA OT 30
Riesengarnelen | Tintenfisch | Wok-gemiise | (k)



KIYAMA NOODLE

PHO XAO TOFU 18.5
Gebratene Reisnudeln | Gemiise | Tofu

(f.e)

PHO XAO BO 24.5
Gebratene Reisnudeln | Gemiise |

Simmentaler Rind (k,e)

PHO XAO TOM 25
Gebratene Reisnudeln | Gemiise |

Garnelen (b,e)

MIEN XAO RAU 17.5
Gebratene Glasnudeln | Gemiise (,f,e)

MIEN XAO HAI SAN 30
Gebratene Glasnudeln | Riesengarnelen |

Scallops | Tintenfisch | Gemiise (k,e)

KIYAMAS GRILL

BO LUC LAC 32
Rinderfiletwiirfel 220g | griiner Spargel |
Grillgemiise (k)

CA HOI SOT GUNG 27

Lachsfilet | Wok-Gemiise | Sesam |
Ingwersofie (d,f,k)

CA HOI CURRY 27
Lachsfilet | Wok-Gemiise | Sesam | Currysofie
(d,f,k)

DESSERT

MOCHI KEM 3 LOAI 9
Dreierlei Mochi-Eis | Kokosnuss [ Mango |

Matcha (g)

KOKOS TAPIOKA BALLS 8

Gebackene Kokosnussbdllchen | Erdbeersofie |
Tapiokafiillung | 5 Stk. (g)

MATCHA CREME BRULEE 8
Matcha | Creme Brulee (g)

AFFOGATO 6

Vanilleeis | Espresso (g)



Hauptallergene und Er-
zeughisse daraus

Art der Kennzeichnung

Beispiele fur betroffene Lebensmittel

Glutenhaltiges Getreide

ist namentlich zu nennen!

d. h., Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder Hybridstdmme

A Glutenhaltig
(Weizen', Roggen?, Gerste?, Hafer?,
Dinkel5, Kamut®, Hybridstamme?’)

Mehle, Keimlinge, Griel3, Paniermehl, So-
Renbinder, Speisestarke

Krustentiere

B enthilt Krustentiere

Garnelen, Krabbenmehl

Eier C enthalt Eier Flussigei, Eigelb

Fisch D enthélt Fisch Alle Arten von Fisch, Surimi, Kaviar
Erdniisse E enthalt Erdniisse Erdnussbutter, Erdnusscreme
Sojabohnen F enthilt Soja Sojalecithin, Sojasprossen, Tofu

Milch sowie Laktose

G enthalt Milch

Butter, Joghurt, Sahne, Kase

Schalenfriichte

sind namentlich zu nennen!
d. h., Mandeln, Haselnlsse,
Walnilisse, Cashewniisse,
Pekannulsse, Paraniisse,
Pistazien und Makadamia-/o-
der Queenslandniisse,

H enthalt Schalenfriichte
(Mandeln', Haselnlisse?, Walniisse?,
Cashewniisse*, Pekanniisse®, Para-
nusse’, Pistazien’, Makadamianisse?,
Queenslandnisse®)

Alle geschalten Nisse, Mandeln, Pista-
zien, Marzipan, Nougat, Krokant, Fertig-
produkte

Sellerie

| enthilt Sellerie

Gewirzmischungen, Brihen, Fertigpro-
dukte

Senf J enthalt Senf Senfkdérner, Gewiirze, Fertigprodukte
Sesamsamen K enthélt Sesamsamen Sesammehl, Sesamdl, Sesampaste
Schwefeldioxid/Sulfite L enthilt Schwefeldioxid bzw. Sulfite Wein, Trockenfriichte, Obsterzeugnisse
Lupinen M enthalt Lupinen Lupinenkerne, Lupinenmehl

Weichtiere N enthélt Weichtiere Schnecken, Muscheln, Tintenfisch, Aus-

tern
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	PHO XAO BO 24.5
	Gebratene Reisnudeln | Gemüse | Simmentaler Rind (k,e)
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